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TERMINOS DE REFERENCIA (TDR)

CONTRATACION DE INGENIERO/A EN ALIMENTOS O CHEF ESPECIALIZADO/A EN
PRODUCTOS AMAZONICOS

CAPACITACION EN TRANSFORMACION Y PREPARACION DE ALIMENTOS
AMAZONICOS

1. ANTECEDENTES

Se busca fortalecer capacidades locales en el aprovechamiento sostenible de productos
amazédnicos mediante la formacion en técnicas de manipulacidn, transformacion y preparacion
de alimentos, promoviendo la seguridad alimentaria y oportunidades econémicas.

2. OBJETIVOS DE LA CONSULTORIA

Objetivo General:
Capacitar a comunidades en el manejo, transformacién y preparacion de alimentos amazdnicos.
Objetivos Especificos:

» Promover el uso de productos locales (ej. asai, frutos amazdnicos).
» Ensefiar técnicas de higiene y manipulacion de alimentos.
» Desarrollar habilidades practicas en preparacion culinaria.

» Fomentar emprendimientos comunitarios gastrondmicos.

3. ALCANCE, ACTIVIDADES Y RESPONSABILIDADES

» Elaboracién del plan metodolégico de formacion (30 horas).

» Disefio de contenidos tedricos (nutricion, higiene, valor agregado).
» Desarrollo de talleres practicos de cocina.

» Elaboracion de recetarios con productos amazénicos.

» Evaluacion de participantes.

» Informe final con resultados y recomendaciones.

4. PERFIL PROFESIONAL REQUERIDO

» Licenciatura en Ingenieria en Alimentos, Gastronomia o afines.
» Experiencia en cocina con productos amazdnicos.

» Experiencia en capacitacion o formacion.

» Conocimientos en inocuidad alimentaria.

» Habilidades pedagdgicas y trabajo comunitario.

Términos de Referencia — Ingeniero/a en Alimentos o
Chef Especializado/a en Productos Amazénicos Pagina 1-2



t' It Contratacion de Ingeniero/a en Alimentos o Chef
Ierra a Especializado/a en Productos Amazoénicos

Capacitacién en Transformacion y Preparacion de Alimentos
AmazonicosTDR-CAP-ALI-CHEF-001 Rev. abril 2026

El postulante debera presentar:

» Plan de trabajo (30 horas tedrico-practicas).

» Esquema de contenidos de formacion.

5. ENTREGABLES

Plan de trabajo con metodologia.
Material de capacitacion tedrico.

Planificacion y ejecucion de practicas.

AN W N =

Informe final de resultados y evaluacion.

6. DURACION Y FORMA DE PAGO

» Duracién: Ultima semana de mayo.

» Pago: Contra entrega de productos.

7. CONFIDENCIALIDAD

El/la consultor/a debera mantener reserva sobre la informacion generada.

8. POSTULACION

Los vy las interesadas deben enviar CV, el plan de trabajo y esquema de contenidos de formacion.
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