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PREGUNTAS Y RESPUETAS 

SOLICITUD DE EXPRESIONES DE INTERÉS 
GIZ-01/2023 

 
SERVICIO DE CATERING PARA EVENTOS EN LAS CIUDADES DE LA PAZ, 

COCHABAMBA, SANTA CRUZ, TARIJA, SUCRE Y ÁREA RURAL 
 

Pregunta Respuesta 

Mediante la presente, deseamos 
comunicarnos con ustedes porque 
estamos interesados en la solicitud del 
servicio de catering para diferentes 
ciudades de Bolivia.  
Por favor requerimos los términos de 
referencia para este servicio y así poder 
enviar nuestra oferta. 

Los términos de referencia deben ser 
descargados de la misma convocatoria, 
publicada el 22.08.2023 en el boletín 17-
102 EXTRA XXIII.  
  
https://cebem.org/boletin/2023/giz_47/
boletin.html 

A través de la presente solicito a ustedes 

puedan enviar el archivo de los TDR para 

el Servicio de Catering en la ciudad de 

Sucre, de antemano les extiendo mis 

agradecimientos.  

Los términos de referencia deben ser 
descargados de la misma convocatoria, 
publicada el 22.08.2023 en el boletín 17-
102 EXTRA XXIII.  
  
https://cebem.org/boletin/2023/giz_47/
boletin.html 

¿Tienen previsto el pago de anticipos?  

¿Qué porcentaje? 

No, por normativa de la GIZ no se realizan 
pagos anticipados. 
Ningún porcentaje. 

¿Cuál es el tiempo de duración del 
contrato? 

Se prevé una duración de 2 años. 

¿Cuál es la forma de pago? La forma de pago que aplica la GIZ es a la 
conclusión del servicio y a través de 
transferencia bancaria. Por lo general son 
8 días hábiles después de haber recibido 
la factura por el servicio.  

¿Con que frecuencia serán los eventos? Los eventos son impredecibles no se tiene 
certeza de cuántos puedan ser, por 
ejemplo, en el mes pueden ser uno o 
varios. 

¿La GIZ cuenta con dependencias 
(espacio físico) comedor, cocina, 
despensas, para la elaboración de 
preparaciones y atención a los 
comensales? 

Si el evento fuese en instalaciones de la 
GIZ, sí se cuenta con espacios 
correspondientes a cocina, sala de 
reuniones. Fuera de instalaciones de la 
GIZ (p. ej. Ministerios u otros), a veces no 
hay. 

¿La GIZ dotará de menajes y equipos de 
cocina (hornos, refrigeradores, vajilla, 
etc.)?  

No. 

A tiempo de expresarles un saludo cordial, 
me dirijo a Uds. a objeto de conocer los 
detalles que, de acuerdo a la 

Para más detalles descargar los términos 
de referencia publicados en la 
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convocatoria, deberían encontrarse en 
este correo electrónico, debido a mi 
interés para aplicar a la atención de 
Catering en la ciudad de La Paz. 
Es por este motivo que quisiera más 

información y detalles de la convocatoria, 

para poder postularme en este proyecto. 

convocatoria, el 22.08.2023 en el boletín 
17-102 EXTRA XXIII.  
  
https://cebem.org/boletin/2023/giz_47/
boletin.html 

El menú que se solicita de cuántos 

tiempos sería. 

Dependiendo del requerimiento del 
proyecto y del tipo de evento. Por lo 
general, se trata de cafetería permanente, 
uno o dos refrigerios y el almuerzo con 
plato principal y postre más la bebida (jugo 
natural). En caso de vinos de honor, 
serían de 3 a 6 rondas de bocaditos. 

Dicho menú a que tipo de personas está 

dirigido, ejemplo si es en área rural, si es 

en área urbana, si es persona extranjera o 

persona originaria. 

Hay todos estos tipos de personas que 
menciona en su consulta. Dado el 
momento y dependiendo del evento, se 
contará con la información exacta y se 
coordina el menú con anticipación. 

SI la alimentación solicitada debe tener un 

estándar calórico. 

No, pero siempre hay que asegurar que 
sea comida saludable, no grasosa o muy 
procesada, y siempre debe incluir 
verduras. 

Si dicho menú tiene que ser solo para un 
tipo de persona o será variado durante el 
servicio 

Por lo general, se pide una sola opción 
para todo el grupo. Sin embargo, en caso 
de personas veganas, vegetarianas, con 
intolerancias o alergias se hace un pedido 
especial por separado. Normalmente ya 
se tiene esta información antes del evento 
y se coordina con anticipación. 

La alimentación en que turnos se 

desarrollara. 

Por lo general se tratará de eventos de un 
día, donde se requiere refrigerio en la 
mañana y en la tarde y el almuerzo, así 
como cafetería permanente. En eventos 
de una duración de medios días, será un 
refrigerio en la mañana o en la tarde. En 
casos aislados puede haber requerimiento 
de un vino de honor en la tarde/ noche 
max. hasta las 21:00 hrs.. 

También se aclare si el Menú solicitado o 

la oferta culinaria es para desayuno, 

merienda, almuerzo o cena. 

Por lo general se tratará de eventos de un 
día, donde se requiere refrigerio en la 
mañana y en la tarde y el almuerzo, así 
como cafetería permanente. En eventos 
de una duración de medios días, será un 
refrigerio en la mañana o en la tarde. En 
casos aislados puede haber requerimiento 
de un vino de honor en la tarde/ noche 
max. hasta las 21:00 hrs. 
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En cuanto a la Lista de precios (incluyendo 

costos para logística como transporte, 

garzones, alquiler de mesas, sillas, 

mantelería, carpas, etc.)  

 

Solicitamos respuesta o aclaración del 
punto anterior para poder desarrollar este 
punto. 
 
Para el tema de cálculos de precios 
necesitamos saber dónde se desarrollará 
la actividad y si es que se cuenta en dicho 
lugar con servicios básicos, por ejemplo, 
corriente eléctrica, para saber los equipos 
que se necesitaran. 
 
Además, por favor se aclare que tipos de 
ambientes se realizara el servicio. 

No se tiene seguridad de los lugares de 
los eventos, ya que siempre depende de 
los requerimientos de cada proyecto. Por 
lo general, los eventos se realizan en 
oficinas dentro de las ciudades (GIZ, 
Ministerios, Universidades, etc.). En el 
área rural igual se vela por un estándar 
mínimo de servicios (electricidad, agua). 
Sin embargo, a veces, los lugares no 
tienen espacios para preparar los 
alimentos y hay que llevar todo listo. 
 
Para el cálculo, tal vez puede indicar un 
promedio. Igualmente, se pide una 
cotización para cada evento, cuando se 
tiene toda la información exacta. Así se 
coordina todo para cada evento individual. 

 
La Paz, 01 de septiembre de 2023 
 
 


